
KLEIN

VOOR ERBIJ
portie friet met mayonaise

portie witte coleslaw

4

3

met salted caramel glas, huisgemaakte 
marshmallow en sinaasappel

Vegan chocomousse 
van pure chocola en Kahlua

Huisgemaakte aalbessencake
geserveerd met een bolletje 

vegan ijs en amandelschaafsel

ZOET

Tempura fried oesterzwam burger
met gefermenteerde hot ‘honey’ en coleslaw

friet en komkommersalade voor erbij

Huisgemaakte soep
van de dag 

geserveerd met brood

stu
d
io
/k

studio/kraut

GROOT

Gochujang glazed 
geroosterde kool

geserveerd met in sesam gebakken
aardappelen, prei, koriander

en cashew crème 

Geroosterde kippendij
geroosterd in citroen en dragon,

geserveerd met zoete aardappelpuree,
raapstelen en witte wijn-roomsaus

Salade van asperge, 
radicchio en linzen

met geroosterde cherrytomaten,
walnoten en basilicum-chili vinaigrette

+
diner

één groot gerecht

film

� lm naar keuze
+of twee kleine gerechten

24,-

15

13,5

17

7

7,5

7,5

glutenvrij

16,5

We hebben onze gerechten met veel 
zorg samengesteld, daarom kunnen 
ze niet op verzoek veranderd worden. 
Vraag in het geval van allergiën of 
intoleranties onze bediening gerust 
naar de mogelijkheden.

vegetarisch
vegan

kleine en grote gerechten dagelijks van 18.00 tot 21:30 // pin only

kleine en grote gerechten tot 21:30
nagerechten en borrelhapjes tot 22:00

Pompoen tarte tatin
met een salade van babyspinazie

en gebakken kastanjechampignons

Geroosterde peer op 
artisjokcréme

met walnoten, aalbessen
en amandelschaafsel

7,58,5



SMALL

SWEET

  Homemade soup of the day           
served with bread

LARGE 7

Starters and Mains Tuesday till Sunday from 18.00 till 21:30 // cards only

SIDES
fries with mayonaise

portion white coleslaw
4
3

We have put a lot of thought into our 
menu, which is why we don’t make 
changes to them. In case of allergies, 
please ask our staff for the available 
options

gluten-free

vegetarian
vegan

starters and mains served till 21:30
sweets and snacks served till 22:00

stu
d
io
/k

studio/kraut

Tempura fried oyster 
mushroom burger

with fermented hot ‘honey’ and coleslaw. 
fries and cucumber salad on the side

16,5

Gochujang glazed 
roasted cabbage

served with cashew cream, cilantro
and potatoes baked in sesame and leeks

Roasted chicken thigh
roasted in lemon and tarragon,

served with sweet potato puree,
turnip greens and white wine cream sauce

Salad of asparagus, 
radicchio and lentils

with roasted cherry tomatoes, 
walnuts and basil-chili vinaigrette

15

13,5

17

made with Kahlua and served 
with salted cramel glass, 

marshmallowcream and orange

Vegan dark chocolate 
chocomousse

Homemade currant cake
served with a scoop of vegan
ice cream and sliced almonds

7,5

7,5

+
diner

één groot gerecht

film

� lm naar keuze
+of twee kleine gerechten

24,-

Pumpkin tarte tatin
with a salad of baby spinach

and sautéed chestnut mushrooms

8,5 Roasted pear on an 
artichoke créme

with walnuts, currants 
and sliced almonds

7,5


